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VitignoColore

Profumo

Gusto

Temperatura 
di servizio

Grado alcolico

Abbinamenti

Turbiana (Trebbiano di Lugana) 100%Giallo paglierino con riflessi verdognoli

Fruttato

Fresco, armonico

Pigiatura soffice dell’uva, fermentazione a 
temperatura controllata in recipienti di acciaio
inox con leggera macerazione delle vinacce.
Maturazione in acciaio per circa 6 mesi. 

10-12 °C

13%

Primi e secondi piatti a base di pesce,
ideale anche come aperitivo. 

Disponibile 
nel formato:

Pozzolengo, Brescia (BS)

50 ML S.L.M.

Argilloso

Allevamento a filare con potatura 
a cordone rinnovabile

Settembre

Zona di 
produzione 

Altitudine

Terreno

Coltura

Periodo di 
raccolta

Cantina Bertagna I Strada Madonna della Porta 14 I Cavriana (MN) I Tel. 037682211 I info@cantinabertagna.it I www.cantinabertagna.it

750 ml


