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Colore

Profumo

Temperatura   
di servizio

Grado 
alcolico

Abbinamenti

Vinacce di Turbiana (Trebbiano di Lugana) 100 %Limpido e incolore

Intenso, con sentori di frutta matura e spezie

Sapore caldo e armonico, persistente

La vinaccia è raccolta nelle cantine dopo la pigiatura 
e trasportata negli stabilimenti della distilleria 
nel più breve tempo possibile, terminata la fermentazione 
degli zuccheri viene distillata.
Tecnica di distillazione: impianto continuo e discontinuo.

 

 
          

8-10 °C 

40%

Fine pasto dopo il dolce o 
di accompagnamento al caffè

Formati 
disponibili:

Pozzolengo, Brescia (BS)

50 ML S.L.M.

Argilloso

 

Zona di 
produzione

 

Altitudine

Terreno

Lavorazione 

grappa
di

500 ml

lugana

Gusto


