
garda colli 
   mantovani bianco d.o.c.

VitignoColore

Profumo

Gusto

Temperatura 
di servizio

Grado alcolico

Abbinamenti

Garganega 35% - Chardonnay 35% - Trebbiano 30% Giallo paglierino con riflessi verdognoli

Delicato con sentori fruttati e floreali 

Morbido, sapido

Pigiatura soffice dell’uva, inizio fermentazione
a temperatura controllata in recipienti di acciaio
inox. Riposo in bottiglia circa 6 mesi. 

10-12 °C

12,5%

Antipasti, pesce e pietanze delicate,
ideale con la tipica torta di rane.

Disponibile 
nel formato:

Cavriana, Mantova (MN)

170 ML S.L.M.

Morenico

Allevamento a filare con potatura 
a cordone rinnovabile

Settembre

Zona di 
produzione 

Altitudine

Terreno

Coltura

Periodo di 
raccolta

750 ml
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